CORPINNAT

4
A

REGLAMENTO DE USO ESTABLECIENDO
LAS CONDICIONES, CARACTERISTICAS Y
REQUISITOS DE LA MARCA COLECTIVA D

LA UNION EUROPEA

Aquest reglament esta redactat castella, llengua oficial de la UE per a ser enviat a la
Oficina de Propietat Intel-lectual de la Unié Europea (EUIPO) per a la seva aprovacio.



L’Assemblea General de “Associacié de Viticultors i Elaboradors Corpinnat- AVEC” ha
aprovat aquest reglament per unanimitat el 6 de marg de 2023 a Sant Sadurni d’ Anoia



REGLAMENTO

1.Finalidades de este Reglamento

2.Finalidad de la Marca Colectiva

-------------------------------------------------------------------------------------------------

3.Agrupacion representativa de los Elaboradores

.........................................................................

4.Zona de produccion y elaboracion

5.Marco legal

6.Titularidad de la Marca Colectiva

7.Ambito subjetivo de uso de la Marca Colectiva

8.Ambito objetivo de la Marca Colectiva

9.Vifias

...........................................................................................................................................

9.1 Inscripcidn en los registros correspondientes

9.2 Viiias inscritas en el Consejo Catalan de la Produccion Agraria Ecologica

9.3 Registro actualizado de todas las viias del elaborador

9.4 Viiias de valor patrimonial viticola

9.5 Aportacion hidrica

10 Vinculacion con la tierra y compromiso con el origen

10.1 Vifias consideradas como propias del elaborador y titular en el registro viticola. ................

10.2 Contrato trienal de compraventa de uva

10.3 Uva comprada a terceros sin contrato trienal de compraventa de uva

11.1 Aptitud de la uva

11.2 Rendimiento por hectarea

12 Variedades autorizadas

13 Vendimia

.............................................................................................................

13.1 Origen de la uva entrada en la bodega

13.2 Vendimia manual

...................................................................................................................

13.3 Caracteristicas de la uva

13.4 Transporte de la uva

14 Bodega para la elaboracion de vino espumoso de calidad

14.1 Bodega no compartida

14.2 Fuerza mayor

14.3 Elaboracién en bodega no autorizada

15 Elaboracion del vino espumoso

, 15.1 Prensado




15.2 VIO baseissiumisiiisaissiomasiiiniassvms bvicisiesiss s vis s s oo i i i e s v viss 9
15.3 Vino elaborado por el método ancestral.............ccoeecviiericiiniiiiiesienesie s e esaesaesssanns 10
15:4 Tiraje sissaiisiimsssinas oy o nss i i i rian i e Ao s e P oo pee s Ry 10
5= Degiiclies. . mmmn 8 S8 86 8 R e B 10
15.6 Licor de @XPeiCiOn ......ccuvivureriirieinierieriree e rete s e s stesstesassse s e besbs s srs s s sas e snaesnnessnneernnes 11
15.7 Caracteristicas del vino espumoso de calidad elaborado............ccoceveirinieniisinnnnnncniieienans 11
15.7.1 Caracteristicas fiISICOQUITTIICAS .....c..ccoeereriierieniinsesssiessisieneresstesere e ereeseesaeseseneesseecsesee s 11
15.7.2 Caracteristicas OranolEPLiCaS .........ceceerrirrerirrieiirianieicareessessteteeseesesesnsesseseeeseessessseanns 11
15.8 Crianza en BOtella. .....cccooviiriiiiiiiriere it 11
15.8.1 Crianza MINIMA .....cooveeriieiiiienciiecn ettt st b e s sae b sas s s s s b c e assatesneene 11
15.8.2 Largas CriNZas ......cccceureerrmerneeriverorr e nensecoceareneoonses oo BiEwde st s shs NSO S GRS s oo e men 11
15.9 Capacidad de 1as Botellas...........cuevueruriierireninenieieieecr et eseene 12
16 Comisiones de trabajo .......occeierieiieriiiee ettt bbb e 12
16.1 COMISION tECIICA ......eeueericieret ettt b bbb e s s bbb b reen 12
16.2 Comision de cata s isyasisnmis s i s s ssss s i or s i oS4 ST SR GTaT AR o emeeva 12
17 Procedimiento para [a iNSCrIPCION ......evierieiirieteeieeicrne st ses e as s e sme e e seeneas 12
17.1 Solicitud para utilizar 1a marca COleCtiVa ............cccoverieriiermiceiscesecsn e 12
17.2 Derecho de uso de 1a Marca Colectiva...........c.ccieiieiiiiinirmniiinnnnsrsessss s sseassssesens 12
17.3 Obligaciones adminiSIratiVas........cccvceeiveeiiieineenieesinreineessesssessessssesssaesssassnsasssnssssessesessesnnns 13
17.4 Otras OBlIZACIONES ......c.eevevueerirerieeieeriecetre e ree e se s bers e s s st sas s s basassh s e b e s s besassasernase s 13
17.4.1 Vinificacion en la propiedad .mwaismssisssnssmsmsssssmssssssmsssessrossmsssssssssssonsissmssassiss 13
17.4.2 BUQUELAAO. .ottt cee s ceesn e e e S 68 R4 54 500 o G405 00 5 S S T 13
17.4.3 Elaboracion y coOmercialiZaCion .............ccicvecieeciiniiiiriciesiesrsisasiessessssesssesssessaesasssasssasnens 13
17.4.3.1 Autocontrol previo antes del inicio de la comercializacion.............ccociniiiiiiiiicianninann. 13
17.4.3.2 EXCIUSIVIAAA ...ttt ettt bbb st s 13
17.4.4 PUBLiCIdad .......co.coniiiiiiieieiccrete e e 14
17.5 MaArcas ...... somssimiyi s e e s s i S e e e S s paswisaaist 14
17.5.1 SOliCitud de€ MAICAS......ccereeireieereriesterecerenec et esess e ss s e asasas s sssssre s e s caeanesnene 14
17.5.2 Utilizacion de MAICAS .........coeuervieierrerieiirrererieeer ettt sssssassssss s s sssssasssassassesineneenessens 14
17.5.3 Restricciones al uso de 1as MAarcas............eceecerueereeeimirminnineniesinsensrssssesassessassesesesessessnas 14
17.5.4 Otros ProdUCLOS. .......ccieirimieirecren ettt ts s ss e ST S S RS RS RS RSN ERE 14
18 Controles y COMUNICACIONES..........coerriuiereerrereieieniieite e crsbes s ss s sa e essea s s sb s sabens 15
18.1 Control INTEINO wusssssunimaisssssssssaisusivassmisavmasissssissmssusssessssssssnisosissssnsstonsessssssvisasusssssssssnsusasnis 15
18.1.1 Responsabilidad.................ocnneiiinummnsisisnimamsssivisi s 15
18.1.2 VerifiCaACION ....c..cerereeceeereneeenneneeneeiassnsbisbuiissossssnsons seswsesintis it doid st i i assaaaiva o a o dis 15



18.3 COMUNICACIONES @ SECIELAIIA ...eveeeeveereeeerereeeeessoresssssesasesessesesaseeasssssassssessssssssssssnasarsssssnsns ‘;;é‘
19 REZIMEN SANCIONAAOL ....eveveerviietiieicitter ettt s bbb s b s a e s

19.1 Principios del régimen sancionador...........ccooivimiiimieciniinieianiesecie e 16
19.1.1 Vigencia de 1as SANCIONES........c.coeriiiiimiiiiiiniiciinisiaeiss st s 16
19.1.2 SanCIONES ECONOIMICAS ...vvevvereerueaeseereesrasersnssnssasiasasiasisssessssasasbesasassassssssnsanssssasessessssesns 17
19.2 ProOCEAIITIEITO. ..uverereesrernerieeesaesereeesbmesssssaessbsssbs s baseb s s s s s ana s sasass s s snssnssansesansssassnsssasassssesaness 17
19.2.1 Incidencias detectadas por la entidad auditora ... 17
19.2.2 Denuncias realizadas directamente a SECTEArIA.........c.covvurreereinieviniiiieinsse e 17
19.3 UV ..o siusiessssnissismissnssinss s sssses 6556 (195563 604 aaonssassasssss sFEFEEsALS S SRS P TR AT B SRS RS n NS PO R A RS S 18
19.3.1 Origen de la uva para la elaboracion de vino espumoso de calidad. ..........c..ccoeriniinnnnes 18
19.3.2 Origen de la uva para la elaboracion de otros productos vitivinicolas...........coceeiivennes 19
19.3.3 Variedades de UVA.........eeveciiereee ettt sttt et e s en e e ra e
19.3.4 Compra a terceros del 25 % de la uva del rendimiento MaxXimo. ........cccveveurieriiciiniianinns 19
19.4 Elaboracion... iisiiisisseissssisssns vt diae i st s sosessasivaesi s
19.4.1 Prohibicién del aumento del grado del vino base..........ccovmmecininniinsiicieninciieinne,
19.4.2 Falta de datos obligatorios en los tapones del vino espumoso en Crianza. .............cc.ceeees 19
19.4.3 Prohibiciones en la elaboracidn y/o en la comercializacién de vino espumoso................ 20
19.4.4 Prohibicion de elaboracién del vino espumoso en una instalacién no autorizada............ 20
19.4.5 Composicion del licor de eXpediCion. ..........cuveiiieiniiiniininire e 20
19.4.6 Prohibicién de compra de mosto, vino base o botellas en punta. .........coeeveceiieinicnnennenn 20
19.5 COMETCIAlIZACION i vsswsisvsssvisisivarrisssssvsmssssssaisssssasssssssassaesassssassassssursssas sarsssassasssnassssssassasssnoss 20

19.5.1 Comercializacion sin los requisitos de crianza o sin los requisitos analiticos u

OTZANOIEPLICOS 1.veveereerrrucrenrrresitiestiiesist e sts it st o b e s e s st s e se s st et e s b et e e se s enesnesassesnasessase s 20
19.5.2 Situacién de la Marca Colectiva en la botella. .........ccvvvvvrimiimiinnemienniniecececesseeiee 21
19.6 DIAtOS TECIIICOS. .....eeveeveenesiiis i s s T4 558 TR ER s s HRE b e T S s TS SRR 21
19.7 Datos de la pAgina Web.....cuueuiasisiimissismivmisiisiossnssissssssasastsnsntorsassssasssssssssssssansssssess 21

19.8 Comunicacién de datos erréneos o negativa de subministrar documentacion ...........c........ 21
19.9 Actos contrarios al buen nombre y valorizacion de la Marca Colectiva .........ccoeceviiinnnnnns 21
20 Consecuencias de 1a SUSPENSION sisisaiiidsssssissiissisinionsmiiisiisssioiowsiissisiiissivavsiioisi 22
21 Extincion de la autorizacion del uso de la Marca Colectiva.........oveiiimiiciiininiinincniineenne, 22
22 REGIMEN CCONOMUCO .......veuvrrirapensssrassvossssassssinsssessosussssssssasissisnsansassassnsnsassssosisnssrsbasnssnsbandassass 22
22,1 CUOLAS .....creeeeereverreeceeeeneesegamnnsnsssnarassyssmansrsassnpsnnssosids SR e NS OSSR S VR R R AR Sw iR e g 22
22.2 SANCIOMES ....0rsuerrsrcrassaransrssassasssnssarssanssassnssnessssssmssassss sobasssssssasasesssssassasessesstessnssassnsorsssosssansns 23
DiSPOSICIONES trANSILOTIAS . .....coisrssnssrsossrsnssnsssesrosesserssssrersssasssssensasnsnssassssssssssasssassassessnsnasassessesasnes 2

D.T. 1. Requisitos del vino espumoso de calidad elaborado con vendimias anteriores a la
vendimia 2.018. .... puessmsonssmms e s s R R R R T e B e 23




D.T 2 Requisitos para el elaborador que se inicie en la produccién de vino espumoso.............. 23
Anexo . Precios minimos de compra de UV ..........ccceeveeuereiineecieeiecennnnes et 24
Anexo II. Vifias de valor patrimonial VItiCOla .......ccecuvecrireieaeraiereeesereesiessieseessseesssssesessesesenes 24
Anexo III. Especificaciones para el vino elaborado por el método ancestral.............................. 25
Annex IV. Sol-licitud d’inscripcid de I’elaborador .............ccccveverreeinrecriniiiniiiniieee e 25
Annex V. Documentacié complementaria: contractes de compravenda de raim apte per a

ClADOTAT COTPINMNAL ... canysusumsnissmuassssnsssns oo eisesswso i 5 ms sowBHHEEY os e ros 27
Annex V a) Contracte trienal de compravenda de raifm ............coeeeerereeeereenrereeeee e 27

Annex V b) Contracte anual de compravenda de raim............cccoeerveeeererevereeenseeeccesscnenene 31



1. Finalidades de este Reglamento 1

Este Reglamento tiene como finalidades:
- determinar las condiciones que regiran el uso de la Marca Colectiva de la Union
Europea CORPINNAT para las bodegas especializadas en la elaboracién de vinos

espumosos de calidad, sea por el método tradicional o ancestral;

- establecer la zona geografica determinada, las caracteristicas y requisitos de estos
vinos espumosos de calidad, las personas autorizadas a utilizar esta Marca
Colectiva sean personas fisicas o personas juridicas con personalidad juridica
propia, y las medidas que se deberdn adoptar para el control efectivo de estas
condiciones y requisitos.

2. Finalidad de la Marca Colectiva

La finalidad de esta Marca Colectiva de la Union Europea es identificar y poner en valor
un territorio donde se ha concentrado histdricamente la elaboracion de vinos espumosos
de calidad con unas variedades mayoritariamente historicas, unas précticas cultural
un proceso de elaboracion orientado a garantizar unas caracteristicas organolépticas
unicas de estos vinos espumosos de calidad.

La Marca Colectiva refleja la dilatada experiencia y compromiso en ¢l cultivo de la vifia,
asi como un respeto por el territorio y el medio ambiente.

Es una garantia para que la cadena de valor incluya a todos los agentes de este territorio
que trabajen para conseguir una Optima calidad, desde el viticultor hasta el elaborador, y
también es una defensa del respeto al medio ambiente y al territorio.

Este vino espumoso de calidad retine las condiciones y cumple los requisitos que se
especifican en este Reglamento, acreditando este cumplimiento y permitiendo a los
consumidores identificar este vino espumoso de calidad, contribuyendo de esta manera a
la mejora de la competitividad en el sector de los vinos espumosos.

3. Agrupacion representativa de los Elaboradores

Se crea la Asociacion de Elaboradores de Vino Espumoso de Calidad amparado por la

Marca Colectiva que se denominara “Associacié de Viticultors i Elaboradors Corpinnat-
AVEC”.

Sus funciones, de manera enunciativa, son las siguientes:
- Representar y defender los intereses de los asociados

. 4 . —
- Recaudar las cuotas de los asociados VN~

Esta asociacion es el nexo entre los elaboradores y contara con una Junta Directiva.




Esta Junta Directiva sera elegida cada cuatro afios por los asociados que se encuentren al

corriente de pago.

4. Zona de produccidn vy elaboracion

La zona de produccién y elaboracion comprende los siguientes municipios o sus partes:

- Los municipios integros citados a continuacion:

COMARCA

MUNICIPIO

Alt Penedés

Avinyonet del Penedes, Les Cabanyes, Castellet i la Gornal,
Castellvi de la Marca, Font-Rubi, Gelida, La Granada, Mediona,
Olérdola, Olesa de Bonesvalls, Pacs del Penedés, El Pla del Penedgs,
Pontons, Puigdalber, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Lloreng
d'Hortons, Sant Marti Sarroca, Sant Pere de Riudebitlles, Sant Quinti
de Mediona, Sant Sadurni d'Anoia, Santa Fe del Penedés, Santa
Margarida i els Monjos, Subirats, Torrelavit, Torrelles de Foix
Vilafranca del Penedés, Vilobi del Penedés.

>

Anoia

Cabrera d'Anoia, Masquefa, Piera, Vallbona d’Anoia.

Baix Penedés

Albinyana, L'Arbog, Banyeres del Penedés, Bellvei, La Bisbal del
Pened¢s, Lloreng del Penedes, Sant Jaume dels Domenys, Santa
Oliva.

- Los poligonos y parcelas de los municipios indicados a continuacion:

COMARCA |[MUNICIPIO [POLIGONOS Y PARCELAS

Alt Camp Aiguamurcia

Poligono 12, parcelas 5, 6,7, 8, 9, 10 //
Poligonos 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19 y 20/

Poligono 21, parcelas 4, 5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14,
15,16,17,18, 19, 20, //

Poligono 22, parcelas 11, 12, 13, 14 //




Poligonos 37, 38, 39 y 40//

—)-—-—_sﬂ-"
r
Poligono 1y 2//
Anoia Els Hostalets | poligono 3, parcelas 1,2, 3,4, 5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12,
de Pierola 28,29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42,

43,44, 45, 46, 47, 48, 49//
Poligono 5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16//

Poligono 1 parcelas 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37,
38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48, 49, 50, 51
(mitad este), 56, 64, 65, 66// =
Poligonos, 2, 3, 4, 5, 6,7, 8 ,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, :

16, 17//

Poligono 18 parcelas 6, 7, 10, 11, 12,13, 14, 15, 16, 17,

Anoia La Llacuna 18, 19, 20, 21, 22//

Poligono 19 parcelas 6 (parte este) 7, 8 ,9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17, 18,19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26,27,
28,29, 30,31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42,
43,44, 45//

Poligonos, 20, 21, 22, 23, 24, 25//

Poligono 1 parcelas 5,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16,
17, 18, 19, 20, 23//

Poligonos 5, 6,7, 8,9, 10, 11, 12,13, 14, 15, 16, 17, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28,29 //

Baix Sant  Esteve
Llobregat Sesrovires

Poligonos 1y 2 //

Poligono 3, parcelas 5, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 15, 26, 33,
Baix Castellvi de|34//
Llobregat Rosanes

Poligono 7, parcelas 1, 2, 5, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17,
18, 19, 20, 21, 22 (parte oeste), 26, 31, 32, 34. 35, 36,
38,39, 40, 41, 42, 43//




Poligono 3 parcela 14, 21, 22,23, 24, 25, 26,27, 28, 29,
30.//

Poligono 4, 5,6,7,8,9,10, 11, 12,13, 14, 15 //

Poligono 16, parcelas 1,2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12,
28,29, 30, 31, 32, 33, 34, 35,36, 41, 54, 55,284,285 //

Baix Penedés | el Montmell | Poligono 18 parcelas 1,2, 3, 4, 5,7, 8.9, 10, 11, 12, 14,
15,16,17,18, 19, 20, 21, 31, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 92,
101,113,117, 118, 119, 120, 121//

Poligono 21, parcelas 1, 4, 5,6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14,15, 17,18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29,
30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44,
45, 46, 80, 81, 82, 86, 89, 90 ,91, 92,93, 94, 96, 103

Poligono 1 parcela 9000 rec. 1/
Baix Penedeés |El Vendrell

Poligono 19 parcela 11, 12,13, 14, 17, 18, 24//

A partir de la delimitacion cartografica, el titular de la Marca Colectiva detallara los
codigos de las parcelas aptas para la produccion de uva apta para la elaboracién de vino
espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva.

5. Marco legal

La Marca Colectiva CORPINNAT se regira por los preceptos contenidos en el presente
Reglamento, por las disposiciones previstas en el reglamento sobre la Marca de la Unién
Europea No.207/2009 (modificado por el Reglamento No. 2424/2015) asi como por las

disposiciones comunitarias, estatales y autonémicas que correspondan por razén de
materia.

6. Titularidad de la Marca Colectiva

La “Associaci6 de Viticultors i Elaboradors Corpinnat- AVEC” es la titular de la Marca
Colectiva CORPINNAT.

Esta ostenta el derecho exclusivo sobre la Marca Colectiva CORPINNAT, pudiendo
autorizar su uso en los términos previstos en el presente Reglamento.
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Podra utilizar la Marca Colectiva CORPINNAT cualquier persona fisica o juridica con
personalidad juridica propia que cumpla las condiciones previstas en este Reglamento de
uso y que haya obtenido la autorizacion de su titular.

De ahora en adelante, en este reglamento, la persona con las caracteristicas citadas se
denominard “elaborador”.

Las marcas utilizadas para designar los vinos espumosos de calidad CORPINNAT no
podran compartir la misma con otros vinos espumosos de calidad que estén fuera de la
Marca Colectiva, aunque pertenezcan a un mismo grupo de empresas, vinculadas o
asociadas a la razdn social del miembro de la “Associacié de Viticultors i Elaboradors
Corpinnat- AVEC”.

Las marcas utilizadas para designar el vino espumoso de calidad CORPINNAT se podran
utilizar para designar vinos tranquilos, siempre que estos procedan de vifiedos situados
en el territorio amparado por la Denominacié d’Origen Protegida Penedés.

8. Ambito objetivo de la Marca Colectiva

El vino espumoso de calidad amparados por la Marca Colectiva deberd cumplir con las
especificaciones contenidas en el presente Reglamento.

9. Vifias

9.1 Inscripcion en los registros correspondientes
Las vifias deberan estar inscritas en el registro viticola de Catalufia.

9.2 Viiias inscritas en el Consejo Catalan de la Produccién Agraria Ecologica
La totalidad de la uva destinada a la vinificacién procedera de vifias inscritas en el registro
del Consejo Catalan de la Produccion Agraria Ecoldgica.

9.3 Registro actualizado de todas las vifias del elaborador
El titular tendra la responsabilidad de crear y mantener actualizado un registro de todas
las vifias con los datos siguientes:

- Codigo del registro viticola de Catalunya,

- Titular de la vifia: propietario o viticultor con contrato trienal,
- Variedad,

- Superficie,

- Afio de plantacion.

- Inscripcion de las vifias en el Consejo Catalan de la Produccion Agraria Ecologica
(CCPAE).




9.4 Viiias de valor patrimonial viticola

Se regula en el anexo numero II de este reglamento la posibilidad de incluir vifiedos de
especial valor patrimonial viticola situados fuera del marco geografico de Corpinnat
unicamente para la elaboracion y comercializacion de vinos tranquilos.

El titular podra realizar un mapa interactivo con estos datos.
9.5 Aportacion hidrica

En el caso que fuera necesaria aportacion hidrica, se debera demostrar una gestion
sostenible del agua, ya sea a través de recogida de aguas pluviales por escorrentia u otra

gestion que pueda justificar el uso del agua de forma ecolégicamente sostenible, mediante
informe al Comité Técnico.

Los vifiedos con instalacion fija de riego y/o con aportacion hidrica, deberan tener un
rendimiento maximo de 8.000 kg/ha, incluso en las campafias que no sea necesaria una
aportacion hidrica.

10 Vinculacién con la tierra y compromiso con el origen

En cada vendimia, como minimo el 75% de la uva destinada a la produccion del vino
espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva tendra un origen que responda a
alguno de los supuestos 10.1 y 10.3 en proporciones libremente fijadas por el productor.

10.1Vifias consideradas como propias del elaborador y titular en el registro
viticola de Cataluiia.

Todas las bodegas inscritas amparadas por la Marca colectiva han de tener vifiedo en
propiedad. En el caso de bodegas asociadas que sus vifiedos tengan titularidad en el
Registro Viticola de Catalufia de una entidad vinculada, con un minimo comun del 30%
de participacion, o que tengan titularidad de los propios socios i/o accionistas de la bodega
elaboradora, podran registrar estas vifias como propias siempre y cuando el fruto de las
mismas sea aportado, aunque sea parcialmente, como primera materia a la bodega
elaboradora.

Asimismo, se admitiran como propias las que estén en posesion de familiares directos de
los socios y/o accionistas de la bodega elaboradora en un maximo de segundo grado de
parentesco.

Antes del 30 de junio de cada campafia el elaborador debera enviar a secretaria la relacion
del total de vifias calificadas de propiedad.

10.2 Contrato trienal de compraventa de uva
La uva que se obtenga a través de la compraventa articulada mediante Contrato Trienal
de Uva incluira entre sus clausulas el compromiso de una relacion periddica
temporalmente indefinida entre el viticultor y el elaborador.



El precio de compra para cada vendimia en ningiin caso sera inferior al fijado en la tabla
de precios minimos incluida en el anexo I del presente Reglamento

En este caso, antes del 30 de junio de cada campaifia, el elaborador deberd enviar a
secretaria una comunicacion de ampliacion de este contrato, con dos consecuencias:

- la inclusidén/exclusion de vifias vinculadas directamente a la bodega elaboradora.
- la ampliacion del Contrato Trienal de Uva una vendimia mas.

De no enviarse la citada comunicacién, el elaborador podrd comprar la uva a este
viticultor, pero esta compra se considerard equivalente a la compra a un tercero.

En el anexo V a) consta un modelo de Contrato Trienal de Uva, contrato orientativo que
no forma parte integrante de este reglamento, con las condiciones minimas a las cuales
debe ajustarse

10.3 Uva comprada a terceros sin contrato trienal de compraventa de uva
En cada vendimia, un maximo del 25% de la uva destinada a la produccién det-v
espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva podra ser obtenida de forma 11bre
sin necesidad de haber suscrito un contrato trienal de uva.

Este porcentaje se calculara sobre el potencial méximo de produccion.

El precio de compra para cada vendimia en ningdn caso serd inferior al fijado en la tabla
de precios minimos incluida en el anexo I del presente Reglamento

En el anexo V b) consta un modelo orientativo de contrato de compraventa de uva,
contrato que no forma parte integrante de este reglamento, con las condiciones minimas
a las cuales debe ajustarse.

11 Uva

11.1 Aptitud de la uva
Se considerara apta para la elaboracion del vino espumoso de calidad amparado por la
Marca colectiva, la uva procedente de vifias plantadas en la zona de produccion con una

variedad contemplada en el articulo 12 que se encuentre en su tercer ciclo vegetativo una
vez plantada.

11.2 Rendimiento por hectarea
- El rendimiento méaximo de produccion de uva sera de 12.000 kg/ha.
- El rendimiento maximo de las vifias con un sistema de aportacion hidrica sera de
8.000 kg/ha.
La Junta Directiva podra modificar a la baja estos rendimientos para la campafia viticola
en curso mediante un acuerdo tomado antes del 15 de julio con un informe Justlﬁcatlvo
de la Comision técnica.
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12 Variedades autorizadas
Al menos el 90% de la totalidad de la uva destinada a la elaboracién del vino espumoso

de calidad amparado por la Marca Colectiva debera proceder de las variedades histéricas
siguientes:

- Macabeo B,

- Parellada B,

- Malvasia o Subirat Parent B,
- Xarel-lo B,

- Garnacha T,

- Monastrell T,

- Sumoll T,

- Xarel-lo Rosado T.

Como méximo, para la elaboracion del vino espumoso de calidad amparado por la Marca
Colectiva, el elaborador podra dar entrada en su bodega a un 10 % de las variedades
autorizadas

- Chardonnay B,

- Malvasia de Sitges B,
- Pinot Noir T,

- Trepat T.

El porcentaje del 10 % se calculara sobre el potencial maximo de produccion de las vifias
aptas para la produccion del vino espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva.

13 Vendimia

13.1 Origen de la uva entrada en la bodega
Toda la uva entrada en la bodega elaboradora para el vino espumoso de calidad debe
proceder de la zona de produccién establecida en el articulo 4 de este reglamento.

Toda uva entrada en la bodega elaboradora destinada a la produccion de otros vinos sélo
puede proceder de la zona de produccién establecida en el articulo 4 de este Reglamento
y de la zona de produccion de la Denominacion de Origen Protegida Penedés.

13.2 Vendimia manual
La totalidad de la vendimia destinada a la elaboracion de vino espumoso de calidad
amparado por la Marca Colectiva se efectuara manualmente sin cambio de remolque.

13.3 Caracteristicas de la uva

Cada partida de uva debe tener un grado alcohdlico volumétrico natural minimo de 8,5 %
vol.

La uva con podredumbre acida o gris o con cualquier elemento extrafio y en mal estado
sanitario no sera apta para la elaboracion de vino base para vino espumoso de calidad
amparado por la Marca Colectiva.



13.4 Transporte de la uva
Durante el transporte en el remolque de la uva a granel, ésta no podra ser manipulada.___
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El remolque se considerara completamente cargado cuando la uva vendimiada llegue a la
altura maxima de 80 cm.

14 Bodega para la elaboracion de vino espumoso de calidad

14.1 Bodega no compartida
La vinificacion, la elaboracion y crianza de vino espumoso de calidad deberan llevarse a
cabo en la bodega autorizada ubicada en la zona establecida en el articulo 4, debiendo
estar inscrita en el Consejo Catalan de la Produccion Agraria Ecologica.

El elaborador se compromete a vinificar la totalidad de la uva en una bodega no
compartida con otros elaboradores u operadores economicos.

14.2 Fuerza mayor
En el caso de fuerza mayor u obras en la bodega autorizada, el elaborador inscrito en el
articulo 7 podra trasladar sus actividades a otra instalacién ubicada en la zona establecida
en el articulo 4 durante el tiempo que dure esta incidencia y deberd comunicar estas

circunstancias a la Junta Directiva de la “Associacié de Viticultors 1 Elaboradors
Corpinnat - AVEC “.

14.3 Elaboracion en bodega no autorizada
Si los procesos de vinificacién y de elaboracion del vino espumoso de calidad sujeto a
esta Marca Colectiva no fueran realizados en una bodega inscrita o en una instalacion
comunicada, (salvo en el caso de fuerza mayor u obras), el vino perdera la aptitud para
ser vino espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva.

15 Elaboracion del vino espumoso

151 Prensado
El rendimiento maximo en prensa se fija en 66,6 litros por cada 100 kg de vendimia.

La Junta Directiva podra modificar a la baja este rendimiento para la campafia viticola en
curso mediante un acuerdo tomado antes del 15 de julio con un informe justificativo de
la Comision Técnica.

15.2 Vino base
Para la elaboracion del vino espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva no
podra proceder de mosto que haya sido objeto de un aumento de grado alcoholico
adquirido, mediante ninguna técnica, aunque esta técnica pueda haber sido autorizada.

El elaborador llevara un registro de los pardmetros analiticos del vino base de cada tiraje
que efectiie, estableciendo un sistema de archivo y autocontrol por partidas homogéneas,

paytida.

*\X'\(‘:ﬁfio los cupages se hayan realizado conservando la ficha de cata y la ficha analitica de




Las analiticas seran realizadas por un laboratorio homologado e independiente.

En los certificados analiticos, se reflejara la fecha, y todos los parametros analiticos del
vino base siguientes:

- La graduacioén alcohdlica adquirida entre un minimo de 9% vol y un maximo de
12 % vol,
- La acidez total un minimo de 4,5 g/ en écido tartarico,
- Laacidez volatil real inferior a 0,60 g/l en acido acético,
- El pH entre un minimo 2,8 y un maximo 3,3,
- La concentracién méxima permitida de acido glucénico es de 0,45 gramos por
litro,
- Laconcentracion méaxima permitida de didxido de azufre es de 90 miligramos por
litro.
El elaborador deberd demostrar la trazabilidad de todas las partidas que entren en la
composicion del producto desde su origen hasta el momento de efectuar el tiraje.

El vino base rosado debera elaborarse con un 25 % como minimo de las variedades tintas
autorizadas en el art. 12. En el caso de rosados elaborados con uvas blancas y tintas
deberén prensarse conjuntamente.

15.3 Vino elaborado por el método ancestral
El vino espumoso elaborado por el método ancestral debe cumplir con todo el articulado
del reglamento con la excepcion del método de elaboracion, respetando la produccion
maxima autorizada, la indicacién del método en el dispositivo de control y el uso de las
marcas. Las especificaciones complementarias se desarrollan en el anexo III.

15.4 Tiraje

El vino espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva debe hacerse espumoso
en la misma botella en la que se comercializara.

Tras la adicion obligatoria del licor de tiraje para la elaboracion del vino espumoso
elaborado con el método tradicional, se producira la segunda fermentacion en la misma
botella que sera comercializada el vino espumoso de calidad.

En la elaboracion de los vinos espumosos, el elaborador debe comunicar el tiraje, y hacer

constar cada tiraje en los registros vitivinicolas y en la declaracion trimestral y anual de
produccion.

En el dispositivo de cierre de cada botella en crianza elaboradas constaran el niimero de
embotellador, cuatro digitos, los dos primeros correspondientes al mes y los dos ultimos
al afio y en el caso del método ancestral se afiadira la letra “A”.

15.5 Degiielle

El degtielle y el uso de tapon de corcho, tipo seta, son obligatorios para todos los vinos
espumosos amparados por la marca colectiva
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15.6 Licor de expedicion
Si el licor de expedicion contiene mosto o vino, estos componentes sélo pueden provenir -
de variedades admitidas en el art 12 de este reglamento, .. S

- para el vino espumoso de calidad blanco, el licor de expedicion debe provenir de
variedades blancas; excepcionalmente puede proceder de variedades tintas y
autorizadas siempre que no modifique el color del vino espumoso de calidad
elaborado.

- para el vino espumoso de calidad rosado, el licor de expedicion debe provenir de
variedades autorizadas.

- Los destilados de vino utilizados para la preparacion del licor deben proceder de
variedades autorizadas y de la zona de produccion

15.7 Caracteristicas del vino espumoso de calidad elaborado.

15.7.1 Caracteristicas fisicoquimicas
En los certificados analiticos, se reflejara la referencia de cada tiraje, el nims
identificacién del tiraje, el nimero de botellas producidas, la fecha, asi como todos Tos
pardmetros analiticos siguientes:

- La graduacién alcohdlica adquirida entre un minimo de 9 y un méaximo de 13,3 %
vol vol.,

- Laacidez total un minimo de 4,5 g/1 en 4cido tartérico, por litro,

- Laacidez volatil real inferior a 0,65 g/l en acido acético,

- El pH entre un minimo 2,8 y un maximo 3,3,

- El anhidrido sulfuroso total inferior a 90 mg/l,

- La sobrepresion superior a 3,5 bara20°C.¢

15.7.2 Caracteristicas organolépticas
El producto elaborado debera ajustarse a los requisitos que pueda establecer el Comision
de Cata Corpinnat.

15.8 Crianza en botella.

15.8.1 Crianza minima é
El vino espumoso de calidad debera comercializarse con una crianza minima de 18 meses.

15.8.2 Largas crianzas
El elaborador debera tener en el mercado como minimo:

Jn vino espumoso de calidad “Brut” o “Extra Brut” o “Brut Nature” de afiada y con un

\ /minimo de 60 meses de crianza en botella.
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Quedan exceptuados. de manera transitoria. de la obligatoriedad de las largas crianzas los
elaboradores que inicien la actividad de elaboracion de vinos espumosos de calidad y que
cumplan los requisitos y condiciones de la Disposicién Transitoria.2.

15.9 Capacidad de las botellas
Las capacidades autorizadas para la comercializacién botellas con las siguientes
capacidades: 375 ml, 750 ml, 1.500 ml y 3.000 ml.

Las botellas con una capacidad superior a 3.000 ml s6lo pueden ser utilizadas para la
publicidad y promocion estando prohibida su venta.

16 Comisiones de trabajo

16.1 Comision técnica

La Junta directiva establecerd una Comision Técnica y su funcionamiento con el objeto
de:

- Emitir informes sobre la justificacion aportada por cada elaborador sobre la
gestion sostenible del agua en las vifias con aportacion hidrica y sobre la
modificacion excepcional a la baja del rendimiento por hectarea y del prensado.

- Promover la actualizacion del reglamento sobre los aspectos técnicos.

- Regular el Comision de Cata de Corpinnat, su composicion y sus funciones.

- Proponer mejoras sobre la tipicidad, calidad y sostenibilidad de los vinos
espumosos de calidad.

16.2 Comisién de cata

- Establecera las normas de cata de Corpinnat, con dos elementos basicos: ausencia
de defectos y presencia de caracteristicas esenciales.

- Las analiticas serdn realizadas por un laboratorio homologado e independiente y
las organolépticas por un panel de cata externo.

17 Procedimiento para la inscripeion

171 Solicitud para utilizar la marca colectiva
El elaborador que desee utilizar la Marca Colectiva deberd presentar una solicitud de
inscripcion ajustada al contenido del modelo del anexo IV del presente Reglamento, que
no forma parte integrante de este reglamento dirigida a la “Associacid de Viticultors i
Elaboradors Corpinnat-AVEC”.

17.2 Derecho de uso de la Marca Colectiva
Sin ser asociado de la “Associaci6 de Viticultors i Elaboradors Corpinnat-AVEC”, no se
podré utilizar la Marca Colectiva.
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17.3 Obligaciones administrativas 2
El elaborador se compromete a comunicar a la entidad certificadoray ala “Assaciagio———>
de Viticultors i Elaboradors Corpinnat - AVEC” cualquier modificaciéon de la
documentacién presentada en un plazo de dos meses desde que se haya producido.

17.4 Otras obligaciones

17.4.1 Vinificacién en la propiedad
La persona en el momento de solicitar la inscripcion para el uso de la marca colectiva se

compromete a vinificar la totalidad de la uva en bodega no compartida con otros
elaboradores.

A partir del momento en que se solicita la inscripcion para el uso de la marca colectiva,
el elaborador se compromete:

- A no comprar ni mosto ni vino base ni botellas en punta para la elabora
vinos espumosos.

- A no comprar ni mosto ni vino para la elaboracion de vinos tranquilos.

Se autoriza la compra de mosto concentrado y mosto concentrado rectificado nicamente
para la elaboracion del licor de tiraje y el licor de expedicion.

17.4.2 Etiquetado.
Para facilitar la identificacién del origen del producto al consumidor, en el etiquetado
siempre constara la razén social del elaborador sin que pueda estar substituida por un
nombre comercial o por un cdédigo.

En todo el etiquetado constara de forma obligatoria y clara, el mes y afio del degiielle.

El etiquetado de vino espumoso debe ajustarse al Manual de Identidad Visual Corporativa
’ de la Marca Colectiva.

Todos los elaboradores deben enviar a secretaria el disefio de todas las etiquetas de la
botella para su aprobacion, antes de proceder a su comercializacion.

17.4.3 Elaboracion y comercializacion

~
-

17.4.3.1 Autocontrol previo antes del inicio de la comercializacion
Antes de iniciar la comercializacion de cada partida del vino espumoso de calidad, ¢€7
(entendiéndose por partida el mismo vino base y de la misma afiada y el producto final a
comercializar), amparado por la Marca Colectiva, la bodega debera realizar y archivar un

informe sobre la partida.
(\\ ~El informe constar4 las caracteristicas analiticas y organolépticas llevando un registro de
R4 los parametros de cada partida. 1
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17.4.3.2 Exclusividad

El elaborador o la razdén social no produciran ni comercializaran otros vinos espumosos
distintos del vino espumoso de calidad amparado por la Marca Colectiva.

Tampoco podra presentar otros productos vitivinicolas en botellas de tipo especifico para
el vino espumoso, ni otros vinos con un dispositivo de cierre en tapon forma seta y/o
bozal.

17.4.4 Publicidad

En la pagina web del elaborador, constara un enlace operativo a la pagina web de la Marca
Colectiva CORPINNAT.

17.5 Marcas

17.5.1 Solicitud de marcas
El elaborador no solicitara la inscripcion, en ningln pais, ni en ningiin organismo, de una
marca idéntica o semejante que de cualquier forma pueda inducir a error, confusion o
aprovechamiento de la reputacion de la Marca Colectiva.

17.5.2 Utilizacién de marcas
El elaborador s6lo puede utilizar sus marcas para los vinos espumosos de calidad cuyo
origen sea integramente de la zona de produccion establecida en el articulo 4 y para vinos
tranquilos elaborados con uvas procedentes del territorio amparado por la DO Penede¢s.

Se considera utilizacién de una marca de un elaborador tanto el uso de la marca en si
como aquellas otras que resulten de afiadir a la propia marca palabras o expresiones como,
“propiedad”, “familia”, “heredad”, “seleccionado”, “distribuido”, “disefiado”,

77 e

“recomendado”, “endlogo” y analogos.

17.5.3 Restricciones al uso de las marcas
En el supuesto de que un accionista o miembro de la familia vinculado profesionalmente
a un elaborador tenga un apellido que coincida con una marca del elaborador y quiera
firmar la etiqueta de un vino producido por otra bodega que no sea del elaborador, sélo
podra hacerlo siempre y cuando lo haga con su nombre y dos apellidos de manera
indisociable. En tal caso no podra formar parte del frontal de la etiqueta bajo ningin
concepto y su tamafio no podra ser nunca superior al de la marca principal

En la designacion de los vinos espumosos elaborados con el método ancestral, el
elaborador puede hacer constar la marca comercial genérica de la bodega, pero no las
marcas comerciales especificas utilizadas en la designacion de los vinos espumosos
elaborados con el método tradicional.

17.5.4 Otros productos.
Se podréan utilizar las marcas de un elaborador para otros productos alimentarios que

procedan de la zona de produccién establecida en el articulo 4 o el ambito geografico
definido por la DO Penedés.
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N aeamble

- Productos ecoldgicos y de produccion propia autorizados por los elaboradores,

- Aceite, mosto, frutos secos, miel, infusiones y condimentos. =
- De produccién propia no obligatoriamente ecolégicos: Vinagres, marc y licor de
marc.

Cualquier otro producto debera ser propuesto a la Asamblea y aprobado por mayoria
simple.

18 Controles v comunicaciones

18.1 Control interno

18.1.1 Responsabilidad
El elaborador autorizado para €l uso de la Marca Colectiva CORPINNAT es el

responsable del cumplimiento de este Reglamento de Uso y del Manual de Identidad
Visual Corporativa.

18.1.2 Verificacion ..
Para asegurar su cumplimiento, el elaborador verificard que se cumplan los requisitos 1\ |
establecidos mediante la implantacion de un sistema de autocontrol, acreditado
documentalmente, en todas las fases de produccion, elaboracién y comercializacion del
vino espumoso de calidad amparado por esta Marca Colectiva.

18.2 Control externo
El elaborador usuario de la Marca Colectiva se compromete a realizar inicialmente una
auditoria externa de calidad por una entidad auditora acreditada. Esta auditoria debe
corroborar que el elaborador cumple todos los requisitos de la Marca Colectiva.

A partir de este momento, el elaborador usuario de la Marca Colectiva debera encargar
cada afio una auditoria de calidad externa para la verificacion del cumplimiento del
Reglamento de Uso.

El elaborador autoriza que la entidad auditora acreditada comunique el resultado de las
inspecciones de vendimia y el resultado de la auditoria anual a la secretaria de Corpinnat.

18.3 Comunicaciones a secretaria
Cada elaborador enviard a secretaria los datos trimestrales mediante el programa
informatico antes del dia 30 del mes siguiente al trimestre natural.

Antes del 30 de enero de cada afio, el elaborador realizara una declaracion de las
existencias a 31 de diciembre del afio anterior con la cantidad de vino base, la cantidad
de botellas en crianza con la diferenciacion de las botellas elaboradas con el métodg
tradicional y ancestral en botellas y hectdlitros, el afio de vendimia, las botellas

mercializadas el afio anterior, el tiempo de crianza en tres franjas, mas de 18 hasta 30
n‘rc%,s, mas de 30 meses hasta 60, y mas de 60 meses, en cumplimiento del acuerdo de la
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19 Régimen sancionador

19.1 Principios del régimen sancionador
El elaborador, objeto de una posible incidencia en la aplicacion de este reglamento, no
puede participar en el procedimiento excepto en el tramite de audiencia.

Los criterios de las infracciones son:

- Amonestacion: comunicacion escrita a un elaborador advirtiendo de una conducta
no intencionada que pueda generar infraccién al reglamento, sin consecuencias
lucrativas

- falta leve: error o simple inobservancia sin consecuencias lucrativas,

- falta grave: una conducta intencionada cuya consecuencia pueda ser un beneficio
para el elaborador,

-  falta muy grave: conducta intencionada cuya consecuencia es un beneficio para el
elaborador y/o un posible perjuicio para el buen nombre de la Marca Colectiva.

La reincidencia en una misma infraccion comporta una falta del nivel superior (salvo en
la amonestacion que se califica como falta leve). Se considera reincidencia la reiteracion
en la misma infraccidn, una vez sancionada, en un periodo de dos afios.

El incumplimiento de una sancion genera una falta de nivel superior.

Los plazos se cuentan en dias habiles.

19.1.1 Vigencia de las sanciones
La acumulacién de dos faltas leves en el plazo de un afio constituira una falta grave. Las
sanciones por faltas leves dejan de tener efectos al afio de su firmeza.

La acumulacion de dos faltas graves en el plazo de dos afios constituira una falta muy
grave. Las sanciones por faltas graves dejan de tener efectos a los dos afios de su firmeza.

La falta grave generada por acumulacion de dos leves vuelve a la calificacion de leve al
quedar sin efecto por vencimiento la primera de ellas.

Cada falta muy grave comporta una suspension del uso de la Marca Colectiva durante un
afio.

Si la falta o acumulacion de faltas comportan la suspensién del uso de la marca, ésta serd
efectiva desde la ratificacion de la primera Asamblea General posterior a la fecha de la
sancion o resolucion en firme del arbitraje. Dicha asamblea debera ser convocada por el
presidente en un plazo méaximo de 10 dias naturales desde el dia que reciba la notificacion
de resolucion del expediente.

Se considera como fecha de inicio de la sancion la fecha de resolucion firme del
expediente sancionador.

19.1.2 Sanciones econémicas

Todas las faltas pueden comportar a criterio del 6rgano sancionador una sancién
econdmica.
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- Las faltas leves pueden comportar una sancién econdémica de entre 100 y 2.000

euros. W/
- Las infracciones graves o muy graves pueden comportar una sancion econsasica

de entre 2.001 y 10.000 euros. Este importe podrd superar hasta el 5 % del
volumen de ventas del producto objeto de infraccion.

El elaborador es el responsable de las faitas contempladas en este Reglamento.

Estas sanciones seran abonadas mediante transferencia a la cuenta de la “Associacié de
Viticultors i Elaboradors Corpinnat- AVEC”

19.2 Procedimiento

19.2.1 Incidencias detectadas por la entidad auditora
Detectada por la entidad auditora cualquier posible incidencia, ésta se lo comunicara

elaborador y a la Junta Directiva de la “Associacio de Viticultors i Elaboradors Corpir
AVEC.

En un plazo méximo de quince dias, se celebrara una reunion en la bodega con la entidad
auditora donde el elaborador presentard la documentacion explicativa sobre las
incidencias detectadas y el procedimiento a seguir para evitar que se vuelvan a producir.

En el plazo de siete dias, la entidad auditora y la Junta Directiva decidiran si aceptan las
medidas para evitar estas incidencias. La Junta Directiva decidira si acepta las medidas y
decidira la sancién, si considera que estas incidencias son merecedoras de sancion, en el
plazo de 15 dias, comunicandoselo al elaborador.

Las costas originadas en el procedimiento por esta incidencia, superiores a la auditoria
pactada, seran abonadas por el elaborador.

19.2.2 Denuncias realizadas directamente a secretaria.
En un plazo de 10 dias, la Junta Directiva nombra a un instructor.

La existencia del procedimiento disciplinario y el nombramiento del instructor, en todos
los casos el secretario de la Asamblea General, se comunican al elaborador responsable,
pudiendo ser recusado libremente por el elaborador responsable en un plazo maximo de
cinco dias

En este caso se nombrara un equipo instructor, debiendo ser dos miembros de la Asamblea
a propuesta de la Junta Directiva, uno de ellos y el otro por el elaborador afectado en el
plazo de una semana. No pueden ser recusados.

El instructor o el equipo nombrado convocan al elaborador para su audiencia. Este tramite
debe realizarse en un plazo maximo de diez dias.

El instructor o el equipo presentan un informe, describiendo el hecho, el articulo
infringido del reglamento, su tipificacion, su calificacion y propone una sancion.

Este informe es presentado por el instructor o el equipo a la Junta Directiva ¢n un plazo
o superior a 15 dias desde su nombramiento. ] /
/ 5 /f\ Y
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La Junta Directiva, con una mayoria de 2/3 (de elaboradores con derecho a voto, se
excluyen de forma explicita el afectado y el denunciante en el supuesto de que fueran
miembros de la Junta) después de analizar el hecho, la normativa infringida, su
tipificacion, su calificacion y la propuesta de sancion, decide sancionar o no al elaborador
afectado.

Si el infractor acepta la sancién, este procedimiento sancionador finaliza con su
aceptacion y cumplimiento.

Si el presunto infractor no acepta la sancidn, podra recurrir en defensa de sus derechos
ante la Asamblea General que decidira, por votacion secreta y por mayoria simple de los
asistentes, si el hecho constituye una infraccion del reglamento de uso y la sancién. Se
excluyen de la votacion de forma explicita el afectado y el denunciante.

Si cualquier elaborador no esta de acuerdo con la resolucion propuesta puede proceder
ante la Asamblea de la misma forma que el infractor.

La Asamblea puede evaluar y modificar la sancion propuesta por la Junta Directiva.
La sancién se notificara de forma fehaciente al infractor.

Si el infractor no acepta la sancion propuesta, puede acudir al arbitraje. Asimismo, puede
acudir al arbitraje cualquier otro elaborador en desacuerdo con la resolucion.

El resultado del arbitraje sera de obligado cumplimiento, las partes afectadas renuncian a
acudir a cualquier otra instancia.

Las costas de este arbitraje corren a cargo de la parte perdedora.

En el caso de que el arbitraje acepte parcialmente la apelacion, las costas del arbitraje son
la mitad a cargo del infractor y la otra mitad a cargo de la “Associacié de Viticultors i
Elaboradors Corpinnat- AVEC”

Al final de cada expediente, el presidente comunica los hechos y la sancién al elaborador
afectado y a la asamblea.

193 Uva

19.3.1 Origen de la uva para la elaboracion de vino espumoso de calidad.
La uva procedente de vifias no inscritas en el Consejo Catalan de la Producciéon Agraria

Ecologica no es apta para elaborar vino espumoso de calidad amparado por la Marca
Colectiva.

Constituira por parte del elaborador

- Falta grave: la compra de uva a un precio inferior al minimo establecido en este
reglamento y en la actualizacion anual del precio.

- Falta grave la elaboracion con uva procedente de vifias no inscritas en el Consejo
Catalan de la Produccion Agraria Ecoldgica tiene como consecuencia la
imposibilidad que esta partida y los productos afectados en caso de mezcla sean
amparados por la marca colectiva.
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- Faltamuy grave, la entrada en la bodega de uva procedente de vifias situadas fue
del territorio amparado por este reglamento para la elaboracién de vino espumg
de calidad, tiene como consecuencia la imposibilidad de que el ador
comercialice el producto afectado.

En este caso debe proceder a la destruccion del producto afectado que pudiera
tener en cualquier formato en stock.

19.3.2 Origen de la uva para la elaboracién de otros productos vitivinicolas
La entrada en la bodega de uva procedente de vifias situadas fuera del territorio amparado
por este reglamento y del territorio de la denominacién de origen protegida Penedés
constituira una falta grave.

19.3.3 Variedades de uva.

La elaboracion de vino espumoso de calidad con variedades no histéricas y autorizadas
constituira:

- Falta leve, cuando el porcentaje de estas variedades sea superior al 10% e i
al 15 %,

- Falta grave cuando el porcentaje sea superior al 15 %, el vino base
perdera la aptitud del uso de la Marca Colectiva.

La elaboracién de vino espumoso de calidad con variedades no autorizadas por este
reglamento constituird una falta grave.

19.3.4 Compra a terceros del 25 % de la uva del rendimiento maximo.
Constituira una falta grave, la compra a terceros para la elaboracion de vino espumoso de
calidad de un porcentaje de uva superior al 25% del rendimiento tedrico maximo
establecido para la totalidad de las vifias en produccion: el vino obtenido en mas del 25%
no serd apto para ser designado con la Marca Colectiva, salvo autorizacién previa y
expresa de la Junta Directiva exclusivamente por causas de fuerza mayor debidamente
justificadas por el elaborador afectado.

194 Elaboracion

19.4.1 Prohibicién del aumento del grado del vino base.
Constituira una falta grave, el uso de vino base para la elaboracioén de vino espumoso de
calidad procedente de mostos que hayan tenido un aumento artificial del grado y
comportara la imposibilidad que esta partida y los productos afectados en caso de mezcla
sean amparados por la Marca Colectiva.

19.4.2 Falta de indicaciones de datos obligatorios en los tapones del vino en
crianza.
Constituird una falta grave no hacer constar la indicacién del mes y afio del tiraje en los
. tapones del vino del vino espumoso de calidad en crianza que imposibilite efectuar la
e anFilidad de la partida o lote y, en su caso, no conste la indicacién del vino elaborado
po

g
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19.4.3 Prohibiciones en la elaboracion y/o en la comercializacion de vino
€spumoso.
Constituira una falta la elaboracion de vino espumoso de calidad amparado por la Marca
Colectiva con vino base sin las caracteristicas fisicoquimicas del vino espumoso,
establecidas en este reglamento.

Constituira una falta la comercializacion de vino espumoso de calidad amparado por la
Marca Colectiva elaborado con el método ancestral en un porcentaje superior al
establecido en este reglamento.

Sera calificada como leve o grave a partir de la decision de la Junta Directiva
considerando el informe de la comisidn técnica.

19.4.4 Prohibicion de elaboracion del vino espumoso en una instalacién no
autorizada.

Constituira una falta grave si los procesos de vinificacion y de elaboracion del vino

espumoso de calidad sujeto a esta Marca Colectiva no fueran realizados en una bodega

inscrita o0 en una instalacion comunicada, (salvo en el caso de fuerza mayor u obras), el

vino perdera la aptitud para ser vino espumoso de calidad amparado por la Marca
Colectiva.

19.4.5 Composicidn del licor de expedicion.
Su composicién debe ajustarse al articulo 14.6 y los destilados de vino utilizados para la
preparacion del licor deben proceder de variedades autorizadas y de la zona de
produccion, establecida en este reglamento.

Constituira falta leve la infraccion de este apartado.

19.4.6 Prohibicién de compra de mosto, vino base o botellas en punta.

- Constituird una falta grave, la compra de mosto destinado a elaborar vino, muy
grave si se destina a la elaboracion de vino espumoso de calidad.

- Constituira una falta grave la adquisicion de vino, sera muy grave si se destina a
la elaboracién de vino espumoso de calidad.

- Constituira una falta muy grave la adquisicion de botellas en punta.

19.5 Comercializacion

19.5.1 Comercializacion sin los requisitos de crianza o sin los requisitos
analiticos u organolépticos
Constituira:

- Falta muy grave, la comercializacién de vino espumoso de calidad con menos de
12 meses de crianza.

- Falta grave la comercializacidon de vino espumoso de calidad con una crianza de
mas de 12 meses y menos de 18 meses,

- Falta leve no tener en el mercado un vino espumoso de calidad de afiada “Brut
Nature”, “Brut” o "Extra Brut” con un minimo de 30 y 60 meses de crianza.
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Si un vino elaborado no retine las caracteristicas analiticas o las caracteristicas )
organolépticas y sin dolo, la Junta Directiva, después de la audiencia del elaborador,
decidira el destino de este vino.

19.5.2 Situacion de la Marca Colectiva en la botella.
La Marca Colectiva CORPINNAT tendr4 una presencia destacada en la botella debiendo
cumplir las Normas detalladas en el Manual de Identidad Visual Corporativa.

Las botellas etiquetadas que no cumplan las indicaciones detalladas en este punto se
podran comercializar hasta agotar existencias.

El elaborador sera sancionado con una falta leve.

19.6 Datos técnicos
- No hacer constar en el etiquetado la fecha del degiielle sera causa de amonestacio#

- No enviar a secretaria la etiqueta antes de la salida al mercado del pré

causa de amonestacion.

19.7 Datos de la pagina web

En la pagina web del elaborador, constara un vinculo dirigido a la pagina web de la Marga
Colectiva CORPINNAT.

La inexistencia de este vinculo o que esté inoperativo, implica una amonestacion,
debiendo el elaborador solucionar la incidencia en un plazo inferior a una semana para
que el vinculo vuelva a estar operativo. Si no lo hiciera, incurrird en una falta leve.

19.8 Comunicacién de datos erréneos o negativa de subministrar
documentacion
Constituira:

- Falta leve: no comunicar con exactitud las ventas de botellas el afio anterior a
secretaria,

- Falta leve no comunicar en tiempo y forma los informes trimestrales y el informe
anual a secretaria,

- Falta muy grave: la negativa reiterada a presentar documentacion solicitada por la
certificadora o negarse a pasar la auditoria.

19.9 Actos contrarios al buen nombre y valorizacion de la Marca Colectiva
Cualquier acto contra este reglamento que no esté tratado de forma especifica en el
mismo, sera tratado y sancionado, si fuera el caso, por la Junta Directiva y ratificado en
Asamblea General.

&
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La suspensién del uso de la Marca Colectiva implica la prohibicién de utilizar la misma




El elaborador debera decidir y comunicar a la “Associacié de Viticultors i Elaboradors
Corpinnat - AVEC” el dia de inicio de la suspension, sin que este supere los seis meses
a partir de la resolucién.

Pasado el tiempo de suspension, el elaborador puede solicitar volver a utilizar la Marca
Colectiva, pero debe haber solucionado las incidencias que motivaron la suspension,
verificandolo la entidad auditora.

21 Extincién de la autorizacion del uso de la Marca Colectiva
La autorizacion para el uso de la Marca Colectiva se extinguira por las siguientes causas:

- A solicitud del titular,
- Por cualquier otra causa legal o reglamentariamente establecida.

22 Régimen econdmico

221 Cuotas

La suma de las cuotas a abonar por cada elaborador a la “Associacié de Viticultors i
Elaboradors Corpinnat — AVEC” sera:

- Una cuota inicial de entrada a fondo perdido de tres mil euros (3.000 €) con un
fraccionamiento con un plazo maximo de tres afios.

Unas cuotas acumuladas por tramos:

- Encel caso de un elaborador con una produccion inferior a 30.000 botellas anuales
la cuota sera de 1.500 €.

- En el caso de un elaborador con una producciéon superior a 30.000 botellas e
inferior o igual a 50.000 botellas anuales la cuota sera de 2.500 €. En el caso de
disminucion significativa de las ventas, durante dos ejercicios seguidos, la Junta
Directiva, a peticion del elaborador interesado, podra acordar una disminucion de
esta cuota.

Una cuota por botella en funcién de las unidades comercializadas el afio anterior.

- Hasta 500.000 botellas 5 céntimos
- De 500.001 hasta 1.000.000 4 céntimos
- Mas de 1.000.000 3 ¢éntimos

El importe de estas cuotas comportara IVA.

Estas cuotas se abonaran trimestralmente, el primer trimestre en el momento de la
inscripcion y posteriormente, después de cada trimestre vencido.

Estas cuotas se actualizaran en funcion del IPC o por acuerdo de la Asamblea General de
la “Associacio de Viticultors i Elaboradors Corpinnat - AVEC”.

Los datos de la comercializacién de vino espumoso de calidad se comunicaran mediante

los partes anuales a la secretaria de la ”Associaci6 de Viticultors i Elaboradors Corpinnat
— AVEC”.
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22.2 Sanciones

El importe de las sanciones ser4 el decidido en cada caso por la Junta Directiva y abonadas
a la cuenta corriente de la “Associaci6 de Viticultors i Elaboradors Corpinnat — AVEC”

Dicho importe sera destinado preferentemente a actuaciones solidarias escogidas por la
Junta Directiva. Excepcionalmente pueden ser destinadas a incrementar el capital social
de la “Associaci6 de Viticuitors i Elaboradors Corpinnat — AVEC”.

Disposiciones transitorias

D.T. 1. Requisitos del vino espumoso de calidad elaborado con vendimias anteriores a la
vendimia 2.018.

Para que el vino espumoso de calidad elaborado con anterioridad a la vendifnia 2.01
pueda ser amparado por la Marca Colectiva hasta agotar las existencias, debe cumplir las
condiciones siguientes:

no debe proceder de botellas compradas en punta, o de botellas elaboradas por un tercero,

debe haber elaborado vino base y haber elaborado, con este vino base, vino espumoso de
calidad, como minimo, en las tres campafias anteriores a la solicitud en instalaciones no
compartidas.

D.T 2 Requisitos para el elaborador que se inicie en la produccién de vino espumoso

Este elaborador debe acreditar, tanto documentalmente como fisicamente que empieza a
elaborar vino espumoso a partir de la primera vendimia que haya sido auditada y por los
tanto, carece de botellas de vino espumoso en fase de crianza.

La crianza minima, después del primer tiraje, para comercializar €l vino espumoso de
calidad amparado en la marca colectiva es:

- Una crianza minima de 15 meses, para este primer tiraje,
- Después de 30 meses, debe comercializar un Brut Nature con 30 meses de crianza, | i
- Después de 60 meses, debe comercializar un Brut, Extra Brut o un Brut Nature,

con 60 meses de crianza. é




Anexo 1. Precios minimos de compra de uva

Estos precios se aplican para toda la uva entrada en la bodega independientemente del
destino de la uva

Cosecha 2022 0,75 €/kg

A partir de la cosecha 2022, el precio minimo de compra de la uva se incrementara en
funcion de la variacion del IPC anual de Catalufia. En caso de no haberse publicado dicho
indice se aplicara el IPC general interanual publicado por el INE espafiol, tomando como
referencia la publicacion acumulada al mes de abril de cada afio. El IPC negativo no sera
aplicado por debajo de los 0,75 €/kg

En base a estos parametros, la Junta Directiva fijara el precio minimo para cada campafia
antes del 1 de julio.

Anexo II- Vifias de valor patrimonial viticola

Son vifias de especial valor patrimonial viticola situados fuera del marco geografico de
Corpinnat inicamente para la elaboracion y comercializacion de vinos tranquilos.

Son parcelas viticolas que cumplan los requisitos siguientes:

Formar individualmente o en conjunto una unidad de explotacion
Plantacion de mas de 50 afios

Plantadas en variedades histéricas de nuestro reglamento
Rendimiento méaximo por ha. 6.000 kilos

Funcionamiento:

- Se pueden cultivar estas vifias y elaborar vinos tranquilos con el fruto de estas en
las Bodegas Asociadas a Corpinnat, con las siguientes condiciones:

- Las vifias deben estar dentro de un marco de distancia maximo de 10Km de los
umbrales de Corpinnat

- Deben estar registradas en el RVC y cultivadas por la Bodega Asociada

- Deben ser de propiedad o si son arrendadas en un contrato de mas de 6 afios
renovable por ciclos de mas de 5 afios en primera instancia y anualmente una vez
este contrato tenga diez afios de vigencia.

- La produccion de estas vifias no puede ser superior nunca al 5% del total de uva
entrada en la bodega por todos los conceptos (Corpinnat y DO Penedés), con una
limitacion en conjunto de S hectareas por bodega.

- El vino producido fruto de estas viflas puede ser elaborado en la bodega
CORPINNAT

- El vino no se puede comercializar con marcas de la Bodega Corpinnat, deben ser
diferentes
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No estd permitida la sustitucién y replantacién de cepas, ni ninguna actuacién que
modifique el estado patrimonial (desde el punto de vista viticola) de la vifia.

Anexo III Especificaciones para el vino elaborado por el método ancestral

2

La uva y el vino obtenido de estas parcelas no podra ser mezclado con otras uvas
0 Vinos.
Debe constar la razén social del elaborador tal y como marcan las normas vigentes
No puede ser vino de DO

No esta permitido comprar uva a terceros fuera del drea Corpinnat-DO Pened¢s.
La vendimia sera siempre manual

La trazabilidad de estos vifiedos formara siempre parte inexcusable de la auditoria
anual obligatoria

Ninguna bodega podra tener mas de dos unidades de explotacion viticola en estas
condiciones

Siempre se debera solicitar autorizacion previa para poder llevar a cabo esta
actividad, adjuntado los siguientes datos a la Junta.

Plano de ubicacion de la parcela- parcelas, donde se aprecie de forma clara que
componen una unica unidad de explotacion

-

Extracto del Registre viticola de Catalunya, donde esté de forma clar@' ﬁ/ \

|

- Superficie

- Variedad

- Afio y marco de plantacion %

- Titular \

- Contrato de arrendamiento o propuesta \.\ \
- Sise dael caso titulo de propiedad \

El vino espumoso elaborado por el método ancestral debe cumplir con todo el articulado
del reglamento con la excepcion del método de elaboracion, respetando la produccion
méaxima autorizada, la indicacién del método en el dispositivo de control y el uso de las
marcas.

El vino espumoso amparado por el método ancestral debe elaborarse entre el inicio de la
vendimia y 21 dias después de la dltima entrada de uva en la bodega, a partir del tiraje de
mosto parcialmente fermentado procedente exclusivamente de la cosecha actual.

Método de elaboracion

Produccién maxima D

El vino espumoso elaborado con el método ancestral representard una produccidn J
complementaria con respecto a la totalidad de vino espumoso comercializado y
representara como maximo el 20 % de las ventas totales de vino espumoso comercializado

el afio anterior.

Annex IV Sol-licitud d’inscripcid de 1’elaborador

amb DNI , administrador de I'empresa amb seu social i NIF representant del Celler
Elaborador de vi escumés de qualitat situada a municipi i teléfon i adre¢a de correu

_,ﬁlectr()nic

D)
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Es manifesta coneixedor del reglament d’us de CORPINNAT i dels estatuts de la
Associacio de Viticultors i Elaboradors Corpinnat — AVEC, els quals accepta i es
compromet a complir en la seva totalitat.

SOL-LICITA I'adhesié a 1'Associacié de Viticultors i Elaboradors Corpinnat-AVEC,
adjuntant la documentacio segiient:

- Copia del document nacional d’identitat del sol-licitant si €s persona fisica o de la
targeta d’identificacié fiscal, per a les entitats mercantils,

- Escriptura de constituci6 o Estatuts de l'entitat mercantil inscrits al registre
corresponent amb les seves modificacions,

- Acreditacid de la persona fisica si representa una persona juridica,

- Copia dels documents d'inscripci6 al registre de vinyes 1 del celler al Consell
Catala de Produccié Agraria Ecologica,

- Copia de la inscripci6é de l'elaborador al Consell Catala de Produccido Agraria
Ecologica, a partir de la primera collita de les vinyes amb vinyes ecologiques,

- Copia actualitzada de la inscripcio de les vinyes al Registre Viticola de Catalunya
de I'elaborador a les denominacions d'origen, a les quals el celler estigui inscrit,

- Copia de les declaracions de produccid presentades al Departament d'Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentaci6 de la Generalitat de Catalunya les tres darreres
campanyes, si el celler estava operatiu,

- Una mostra caracteristica de cadascun dels vins escumosos comercialitzats en el
moment de la sol-licitud, per avaluar si aquests vins reuneixen les caracteristiques
dels vins escumosos de qualitat CORPINNAT,

- Llistat amb les marques inscrites a la classe 33.

- Totes les etiquetes de cadascun dels vins escumosos que es comercialitzaran per
verificar que compleix els requisits establerts al Manual d'Identitat Visual
Corporativa.

- Compromis de comercialitzar els seus vins escumosos de qualitat amb el temps
minim de crianga establert a la Disposicioé Transitoria 3 apartat 3.

Lloc i data

Aquesta sol-licitud sera examinada per la Secretaria que emetra un informe sobre I'aptitud
del candidat per a la Junta Directiva de 1'Associacido de Viticultors i Elaboradors
Corpinnat — AVEC.

Examinat l'informe i un cop aprovats pel Comite de Tast els vins, el president de
I'Associaciéo de Viticultors i Elaboradors Corpinnat — AVEC comunicara a I'entitat
auditora el nom del candidat per efectuar l'auditoria inicial.

Un cop rebut el resultat de 1'auditoria, el president convocara una Assemblea General per
a l'aprovacio si fos pertinent, de la incorporacio del candidat.

Annex V Documentacido complementaria: contractes de compravenda de raim apte per a
elaborar Corpinnat

Annex V a) Contracte trienal de compravenda de raim
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A xx de xxxx

//,--""
REUNITS P
D’una banda, el viticultor xxx amb DNI i amb domicili a de com a
viticultor i venedor.
De I’altra, en xxx amb DNI gerent de la empresa amb domicili a

de , i NIF com a elaborador i comprador

Les dues parts es reconeixen amb capacitat legal per a concloure aquest contracte,
MANIFESTEN

El venedor €s viticultor, amb les vinyes inscrites al CCPAE,

El comprador és elaborador de vi escumds, membre de 1’ Associacid d’Elaboradors i
Viticultors Corpinnat (AVEC) i amb el raim comprat vol elaborar vi escumds emparat ¢
la marca col-lectiva Corpinnat

El venedor esta interessat en vendre la totalitat o part de la produccio de la vinya o de les
vinyes esmentades en la clausula primera al comprador aquesta verema de 2023

Les dues parts, reconeixent la capacitat i la legitimitat suficients, formalitzar aquest
contracte de model per a la compra i venda de raim per a la vinificacio, valid per a 1
campanya 2022/2023 i que s’ajusta a la obligacié de formalitzar contractes alimentaris
per escrit establerts per la Llei 12/2013, de 2 d'agost, de mesures per millorar el
funcionament de la cadena alimentaria,

ACORDEN la compravenda de raim sotmesa a les segiients

CLAUSULES

Clausula 1 - Objecte del contracte. - s

El venedor es compromet a lliurar i el comprador a acceptar durant tres campanyes, com
a minim, les veremes 2023, 2024 i 2025 pel preu establert a la clausula segona el raim
obtingut de vinyes que reuneixen les aptituds del primer apartat de les manifestacions

Clausula 2 Preu /

El raim sera lliurat al celler situat a XXXXXXXXX i s’abonara amb al preu seglient:

Matricula Varietat Grau Tractament Preu qm
vinya volumeétric al-lergénics

—_—

o -
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Aquest preu és superior al preu de produccio6 del raim adquirit en aquest contracte.

El pes del raim sera el de la bascula del celler del comprador, bascula que haura d’estar
verificada i ajustada d'acord amb la legislaci6 vigent.

El venedor declara no haver firmat i es compromet a no firmar cap altre contracte de
compravenda del raim de les vinyes objecte d’aquest contracte

El pes del raim sera el de la bascula del celler del comprador, bascula que haura d’estar
verificada i ajustada d'acord amb la legislacio vigent.

Aquest preu minim pot incrementar-se cada verema per acord de les dues parts

Clausula 3 Especificacions de la gualitat.-

El raim amb podridura acida i gris, elements estranys o en mal estat sanitari esta exclos

d’aquest contracte i les despeses originades aniran a carrec del venedor sense dret al
cobrament.

El venedor declara haver conreat el raim per a I'elaboracié del vi complint sempre amb la
normativa vigent en matéria de tragabilitat i tractaments fitosanitaris per al raim.

Abans de la collita, les parts podran comprovar l'estat i la qualitat del raim i es poden
prendre mostres i realitzar una analisi de deteccié de pesticides i del seu grau de
maduracid, havent d'informar dels resultats analitics a l'altra part.

Si es detecten pesticides no autoritzats en 1'analisi, s'anul-lara el subministrament de raim
d'aquesta finca, sense dret a indemnitzacio.

Clausula 4 - Verema

4.1 - Documentaci6 previa
Abans del primer lliurament de raim per a cada verema, el venedor presentara:
- copia del darrer certificat vigent CCPAE,

- copia del quadern de camp de les vinyes, amb el format del CCPAE o un altre de
similar amb la mateixa informacid,

- acreditacio que les vinyes estan inscrites en la zona de produccié, mitjangant
extracte actualitzat del Registre Viticola de Catalunya.

Irregularitats administratives de les vinyes.-

Qualsevol irregularitat administrativa de les inscripcions de les vinyes objecte d’aquest
contracte per part del venedor, té com a conseqliencia que aquest raim no s’ajusta a les
condicions establertes en aquest contracte i podra no ser acceptat pel celler.

Les despeses de la seva verema i el seu transport van a carrec del venedor.

4.2 - Verema manual i transport
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El raim ha de ser collit a ma, sense canvis de remolc, i amb caixes a peticié exclusiva d
comprador, que estara obligat a portar les caixes.

El remolc es considerara completament carregat quant el raim veremat arribi a una al¢ada
maxima de 80 cm des de la base del remolc i no es podra manipular el raim quan estigui
al remolc.

4.3- Control a la tolva
La qualitat i control de pes de la fruita es dura a terme en el moment de l'entrada al celler.

Una persona habilitada a aquest efecte pel venedor pot estar present per aquest control.
En cas de discrepancia entre les parts en les condicions de qualitat del producte els
interessats poden designar un técnic. Les despeses ocasionades seran a carrec de la part
que hagi actuat errdniament.

4.4 - Data del lliurament del raim

S'entendra que el raim ha estat lliurat en el moment de Ia recepcié pel comprador, q
signara un tiquet de bascula d'acord amb aquesta finalitat.
A

En aquest tiquet de bascula constaran les possibles incidéncies detectades en relacié am
l'estat o ¢l transport del raim.

Clausula 5. Forma de pagament i facturacio

El pagament del raim correspondra a les quantitats Iliurades al comprador.

L'import del raim corresponent a aquest contracte es pagara mitjancant transferéncia \‘
bancaria al nimero de compte XxXxx \ R
\

\

El venedor esta obligat a lliurar factura al comprador en el termini de quinze (15) dies de
recepcio efectiva del raim, d'acord amb l'article 4.1 de la Llei 3/2004, de 29 de desembre,
per la qual s'estableixen les mesures per combatre la morositat en les transaccions

comercials; en la factura constara la quantitat de raim lliurada, el preu cordat i el tipus
d’IVA aplicat.

Es considera com a data de recepcié efectiva la ultima entrada de raim a la tolva.
El pagament s'efectua abans de 30 dies des de la data de I’ultim lliurament de raim.

En el cas que el venedor estigui en régim especial d'Agricultura, Ramaderia i Pesca, ¢l
comprador expedira el corresponent rebut agricola d'acord amb la normativa vigent.

Clausula 6 — Durada y modificacio.

Els termes del contracte seran valids per a la verema 202x

La modificacié d'aquest contracte es fara de mutu acord.

La informacio continguda en aquest contracte s'utilitzara exclusivament per a les finalitats
per a les quals va ser facilitada, respectant en tot moment la confidencialitat de la
informacié transmesa o emmagatzemada.
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Clausula 7 — Incompliment

En cas d'incompliment del lliurament o recepcio del raim, l'altra part serd compensada
amb el valor dels béns no lliurats o no rebuts, excepte quan la causa de I'incompliment
del contracte sigui la forca major provada, derivada de vagues, accidents, catastrofes o
adversitats climatiques, malalties i/0 plagues impossibles de preveure o que, sent
previsibles, siguin impossibles d'evitar per qualsevol de les parts contractants.

Si es produeix alguna d'aquestes causes, s'informaran a ’altra part en el termini de set
dies des de que es va produir les circumstancies de for¢a major.

Clausula 8 - Rescissid o extincid del contracte

El contracte es podra rescindir de mutu acord d'ambdues parts o en els casos de cessament
d'activitat, insolvéncia o incapacitat de qualsevol de les parts.

Qualsevol de les parts podra rescindir el contracte, sense necessitat de sol-licitud, per un
incompliment dels parametres de qualitat, incompliment dels horaris de lliurament o
impagament.

La defunci6 de la persona fisica o extincid de la personalitat juridica de qualsevol de les
parts no comportara l'extinci6 del contracte si una persona natural o juridica succeeixi en
la propietat de la vinya o de I’elaborador.

L'extincid del contracte s'ha de comunicar a la Comissio de Seguiment en un termini de
set dies naturals.

En el cas que les parts renunciin a la via judicial, d'acord amb el punt anterior, les
qliestions impugnades a les quals pugui donar lloc la interpretacié i I’ incompliment
d'aquest contracte, es resoldran al Tribunal Espanyol d'Arbitratge, d'acord amb les seves
normes 1 estatut, acceptant el nomenament de 1'arbitre o arbitres.

Clausula 8.- Resolucio de controvérsies

La modificacié d'aquest contracte es fara de mutu acord. En cas de discrepancia es
demanara al Departament d’Agricultura la seva intervencié com a arbitre a la Junta
d'Arbitratge i Mediacio de Contractes de Conreu i de Contractes d'integracié del
Departament d’ Agricultura.

Clausula 9.- Informacio a aportar per les parts

Amb la firma del contracte, venedor i comprador es comprometen a proporcionar, pel seu
coneixement mutu, la informacio establerta a l'article 13 de la Llei 12/2013 i altres normes
d’aplicacio.

La informacié continguda en aquest contracte, aixi com la obtinguda en el procés
d'execuci6 d'aquest contracte, s'utilitzara exclusivament per a les finalitats per a les quals
va ser facilitada, respectant en tot moment la confidencialitat de la informaci6 transmesa
o emmagatzemada.

Les parts no poden requerir informacié comercial sensible més enlla dels termes exigits
per la Llei 12/2013.

I ambdues parts, firmen aquest contracte en la data i lloc que consten a I’encapgalament.
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El venedor El comprador 3

Annex V b) Contracte anual de compravenda de raim

A xx de xxxx >
REUNITS

D’una banda, el viticultor xxx amb DNI i amb domicili a de com a :
viticultor i venedor.

De ’altra, en xxx amb DNI gerent de la empresa amb domicili a
de , i NIF com a elaborador i comprador

Les dues parts es reconeixen amb capacitat legal per a concloure aquest contracte,

MANIFESTEN

El venedor és viticultor, amb les vinyes inscrites al CCPAE,

El comprador és elaborador de vi escumds, membre de 1” “Associacié d’Elaboradors i
Viticultors Corpinnat — AVEC” i amb el raim comprat vol elaborar vi escumos emparat
en la marca col-lectiva Corpinnat

El venedor esta interessat en vendre la totalitat o part de la producci6 de la vinya o de les
vinyes esmentades en la clausula primera al comprador aquesta verema de 2023

Les dues parts, reconeixent la capacitat i la legitimitat suficients, formalitzar aquest
contracte de model per a la compra i venda de raim per a la vinificaci6, valid per a la
campanya 2022/2023 i que s’ajusta a la obligacié de formalitzar contractes alimentaris
per escrit establerts per la Llei 12/2013, de 2 d'agost, de mesures per millorar el
funcionament de la cadena alimentaria,

ACORDEN la compravenda de raim sotmesa a les segiients

CLAUSULES

Clausula 1 - Objecte del contracte. -

El venedor es compromet a lliurar i el comprador a acceptar aquesta campanya pel preu
establert a la clausula segona el raim obtingut de vinyes que reuneixen les aptituds del
primer apartat de les manifestacions.




Matricula Varietat Grau Tractament Preu gm
vinya volumétric al-lergénics

Aquest preu és superior al preu de produccio del raim adquirit en aquest contracte.

El pes del raim sera el de la bascula del celler del comprador, bascula que haura d’estar
verificada i ajustada d'acord amb la legislaci6 vigent.

El venedor declara no haver firmat i es compromet a no firmar cap altre contracte de
compravenda del raim de les vinyes objecte d’aquest contracte

El pes del raim sera el de la bascula del celler del comprador, bascula que haura d’estar
verificada i ajustada d'acord amb la legislaci6 vigent.

Clausula 3 Especificacions de la qualitat. -

El raim amb podridura acida i gris, elements estranys o en mal estat sanitari esta exclos

d’aquest contracte i les despeses originades aniran a carrec del venedor sense dret al
cobrament.

El venedor declara haver conreat el raim per a I'elaboracié del vi complint sempre amb la
normativa vigent en matéria de tragabilitat i tractaments fitosanitaris per al raim.

Abans de la collita, les parts podran comprovar l'estat i la qualitat del raim i es poden
prendre mostres i realitzar una analisi de deteccio de pesticides i del seu grau de
maduracid, havent d'informar dels resultats analitics a l'altra part.

Si es detecten pesticides no autoritzats en l'analisi, s'anul-lara el subministrament de raim
d'aquesta finca, sense dret a indemnitzacio.

Clausula 4 - Verema

4.1 - Documentacid prévia
Abans del primer lliurament de raim per a cada verema, el venedor presentara:
- copia del darrer certificat vigent CCPAE,

- copia del quadern de camp de les vinyes, amb el format del CCPAE o un altre de
similar amb la mateixa informacio,

- acreditacido que les vinyes estan inscrites en la zona de producci6, mitjangant
extracte actualitzat del Registre Viticola de Catalunya.

Irregularitats administratives de les vinyes.-

Qualsevol irregularitat administrativa de les inscripcions de les vinyes objecte d’aquest
contracte per part del venedor, t€ com a conseqiiencia que aquest raim no s’ajusta a les
condicions establertes en aquest contracte i podra no ser acceptat pel celler.
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Les despeses de la seva verema i el seu transport van a carrec del venedor.
4.2 - Verema manual i transport

El raim ha de ser collit a ma, sense canvis de remolc, i amb caixes a peticio exclusiva del
comprador, que estara obligat a portar les caixes.

El remolc es considerara completament carregat quant el raim veremat arribi a una al¢ada
maxima de 80 cm des de la base del remolc i no es podra manipular el raim quan estigui
al remolc.

4.3- Control a la tolva
La qualitat i control de pes de la fruita es dura a terme en el moment de I'entrada al celler.

Una persona habilitada a aquest efecte pel venedor pot estar present per aquest control.
En cas de discrepancia entre les parts en les condicions de qualitat del producte els
interessats poden designar un técnic. Les despeses ocasionades seran a carrec de la part
que hagi actuat erroniament.

4.4 - Data del lliurament del raim

S'entendra que el raim ha estat lliurat en el moment de la recepcié pel comprador, que
signara un tiquet de bascula d'acord amb aquesta finalitat.

L3

En aquest tiquet de bascula constaran les possibles incidéncies detectades en relacid aﬁg
I'estat o el transport del raim. \

\-zf\
\

Clausula 5. Forma de pagament i facturacio
El pagament del raim correspondra a les quantitats lliurades al comprador.

L'import del raim corresponent a aquest contracte es pagara mitjangant transferéncia
bancaria al nimero de compte xxxx

El venedor esta obligat a lliurar factura al comprador en el termini de quinze (15) dies de
recepcio efectiva del raim, d'acord amb l'article 4.1 de la Llei 3/2004, de 29 de desembre,
per la qual s'estableixen les mesures per combatre la morositat en les transaccions

comercials; en la factura constara la quantitat de raim lliurada, el preu cordat i el tipus
d’IVA aplicat.

Es considera com a data de recepcid efectiva la ultima entrada de raim a la tolva.
El pagament s'efectua abans de 30 dies des de la data de I’Gltim lliurament de raim.

En el cas que el venedor estigui en régim especial d'Agricultura, Ramaderia i Pesca, el
comprador expedira el corresponent rebut agricola d'acord amb la normativa vigent.

Clausula 6 — Durada y modificacio.

Els termes del contracte seran valids per a la verema 202x
La modificacié d'aquest contracte es fara de mutu acord.

La informa¢ié continguda en aquest contracte s'utilitzara exclusivament per a les finalitats
(per-a-lg§ quals va ser facilitada, respectant en tot moment la confidencialitat de la

e W i
- m.tognacﬁtragsm sa 0 emmagatzemada.




Clausula 7 — Incompliment

En cas d'incompliment del lliurament o recepcid del raim, 'altra part serd compensada
amb el valor dels béns no lliurats o no rebuts, excepte quan la causa de l'incompliment
del contracte sigui la forga major provada, derivada de vagues, accidents, catastrofes o
adversitats climatiques, malalties i/o plagues impossibles de preveure o que, sent
previsibles, siguin impossibles d'evitar per qualsevol de les parts contractants.

Si es produeix alguna d'aquestes causes, s'informaran a !’altra part en el termini de set
dies des de que es va produir les circumstancies de for¢a major.

Clausula 8 - Rescissio o extincid del contracte

El contracte es podra rescindir de mutu acord d'ambdues parts o en els casos de cessament
d'activitat, insolveéncia o incapacitat de qualsevol de les parts.

Qualsevol de les parts podra rescindir el contracte, sense necessitat de sol-licitud, per un
incompliment dels parametres de qualitat, incompliment dels horaris de lliurament o
impagament.

La defunci6 de la persona fisica o extinci6 de la personalitat juridica de qualsevol de les
parts no comportara 1'extincié del contracte si una persona natural o juridica succeeixi en
la propietat de la vinya o de ’elaborador.

L'extinci6 del contracte s'ha de comunicar a la Comissié de Seguiment en un termini de
set dies naturals.

En el cas que les parts renunciin a la via judicial, d'acord amb el punt anterior, les
qliestions impugnades a les quals pugui donar lloc la interpretacié i I’ incompliment
d'aquest contracte, es resoldran al Tribunal Espanyol d'Arbitratge, d'acord amb les seves
normes 1 estatut, acceptant el nomenament de l'arbitre o arbitres.

Clausula 8.- Resolucié de controvérsies

La modificacié d'aquest contracte es farda de mutu acord. En cas de discrepancia es
demanara al Departament d’Agricultura la seva intervencié com a arbitre a la Junta
d'Arbitratge 1 Mediacié de Contractes de Conreu i de Contractes d'integracidé del
Departament d’ Agricultura.

Clausula 9.- Informacio a aportar per les parts

Amb la firma del contracte, venedor i comprador es comprometen a proporcionar, pel seu

coneixement mutu, la informacio establerta a l'article 13 de la Llei 12/2013 i altres normes
d’aplicacid.

La informacié continguda en aquest contracte, aixi com la obtinguda en el procés
d'execucié d'aquest contracte, s'utilitzara exclusivament per a les finalitats per a les quals
va ser facilitada, respectant en tot moment la confidencialitat de la informaci6 transmesa
0 emmagatzemada.

Les parts no poden requerir informacié comercial sensible més enlla dels termes exigits
per la Llei 12/2013.

I ambdues parts, firmen aquest contracte en la data i lloc que consten a I’encapgalament.
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